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SEBZELI TAVUKLU BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

2 adet domates

4 adet yesil biber

2 adet orta boy kuru sogan

1 adet patates

1 adet patlican

1 su bardagi haglanmis tavuk eti

2 yemek kagsidi margarin

1 er tutam kuru nane, pul biber tuz
Yeterince su

Kuru soganlari kiip kip dogruyoruz.

Margarinde hafif kavuruyoruz. Kiguk kicUk kestigimiz biberlerimizi de ilave edip kavurmaya devam ediyoruz.
Kabugunu soyup kicUk kig¢ik dogradigimiz domates, patates ve patlicanlarn da ilave ediyoruz.

Bulgurumuzu tavugumuzu da ilave edip karigtiriyoruz.

Uzerini biraz gegecek kadar da su ilave edip tuzunu ve baharatini da koyuyoruz.

Kaynadiktan sonra kisik ateste kapagini kapatip pisiriyoruz.
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