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SEBZELI TAVUK TANDIR

400 g pili¢ kalga (kusbasi dogranmis)

1 paket Knorr Firinda Tavuk Gesnisi "Mangal Lezzeti[?]
2 adet patates (kup kup dogranmig)

1 adet kabak (kup kip dogranmig)

2 adet havug (kup kip dogranmig)

1 su bardagi bezelye (dondurulmusg)

2 adet kuru sogan (dogranmig)

Knorr Firinda Tavuk Cesnisi[2nin firin torbasini paketten gikartip igine dogranmis pili¢ kalcalarini, patatesleri,
havuglari, kabag, soganlari ve bezelyeyi koyun. Uzerine Knorr Firinda Tavuk Gegnisi [2IMangal Lezzeti[?ni
dokip hafifge torbayi sallayip karistirin. Torbanin kilidini baglayip bir kiirdan yardimiyla torbanin Gizerine 2-3 adet
delik agin. Onceden 200 derecede isitilmis firnda 45-55 dakika pisirin.

Finn torbasinin agzini agip sebzeli tavuklari kenarlari yiksek bir servis tabagina alin. En son olarak torbada
kalan tavuk sosunu Uizerine gezdirip sicak olarak servis edin.

Not: Arzuya gére bu tarifi kugbasi tavuk gégus veya kusbasi hindi ile de pisirebilirsiniz.
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