SEBZELI TAVUK SUYU CORBASI

2 su bardag tavuk suyu

1 ¢corba kasigi tereyad

2 corba kasig! zeytinyag!

1 adet kiguk boy sogan

1 dis sarmisak

1 adet havug

1 adet patates

2 corba kasigi un

1 avug ¢iceklerine ayrilip irice dogranmig karnabahar
1 avug giceklerine ayrilip irice dogranmig brokoli
3-4 dal kereviz sapi

2 su bardag st

1 corba kagigi krema

Tuz

Karabiber

Tereyag! ve zeytinyadini tencereye alip, tereyagdi eriyene dek karigtirin. Kigtk kiip dogranmis sogan ve kiyilmig
sarmisak ilave edip, sodan seffaflasana dek karigtirarak soteleyin. Kiigik kiip dogranmis havug ve patates
ekleyip sotelemeye devam edin. Yapigmaz yizeyli bir tavada unu bir-iki gevirin ve tencereye ilave edip karigtirin.
Uzerine karnabahar, brokoli ve kiyllmig kereviz sapini ekleyip karigtirin. Tavuk suyu ile sttt tencereye ekleyin ve
sebzeler yumusayana dek pisirin. Kremayi katip karistirin ve ocaktan almaya yakin tuz ile karabiberini ayarlayin.
Sicak olarak servis yapin.
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