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SEBZELI TAVUK SUYU CORBA

Hali¢ Universitesi

1 adet havug

1 adet kereviz

1 adet beyaz lahana
Tavuk

1 gr sehriye

1 adet sogan

1 adet sarimsak
Karabiber
Pulbiber

Tuz

Nane

Orta boy bir tencerenin igine tavuklar aktarilir.

Uzerine 3 su bardagi kadar su ilave edilir ve glizelce haglanir. Hagladiktan sonra tavuklari ¢ikarin.

Suyunu bir kenara alinip Tavuklar kiip kiip dogranir.

Patatesin ve havuglarin kabuklarini soyduktan sonra kiip kip dogranir.

Orta boy bir tencerenin igerisine sivi yadi alinir. Uzerine havug ve patatesleri atarak yumusayana kadar
kavurulur.

Kavrulan sebzelerin tzerine tereyadi ve unu ilave ederek kavurmaya devam edilir.

Ardindan Uzerine ayirdigimiz tavuk suyunu ekleyip. Bu asamada azar azar eklemeye ve karistirmaya dikkat
edilir.

Ardindan icerisine haglanmig tavuklari ekleyerek bir slire daha kaynatip. Tim sebzeler glizelce yumusadiginda
ocaktan alinir ve izerine karabiber serperek sicak sicak servis edin.
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