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SEBZELI TAVUK SOTE

https://www.sozcu.com.tr

Yarim tavuk gégsu
Yarim kapya biber

1 klicUk boy domates
Ufak boy soganin yarisi
Kimyon

Karabiber

Sogani kiip kiip dograyin ve biberi rendeleyin. Genis bir tencereye zeytinyadi dokiin ve énce soganlari sonra da
biberleri tencereye ekleyip kavurun. Malzemeler yumusadidinda tencereye tavudu ekleyin, birka¢ dakika sonra
domatesi kiip kiip keserek tencereye atin ve karistirmaya devam edin. Soteleme tamamlandiginda tencereye su
ekleyin ve pisirmeye birakin. Baharatlari da ekledikten sonra tavudun pistiginden emin olun ve sogumaya
birakin.
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