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SEBZELI TAVUK

Gulen Akkaya

2 Adet Tavuk Gogus Eti
1 GCay Bardagi Zeytinyagi
1/2 Adet Orta Boy Havug
1 Adet Kabak

1 Adet Kirmizi Biber

100 ml Krema

1 Dis Sarimsak

8 Dilim Pastirma

Istege Bagli Karabiber

1 Cay Kasigi Kori

Sebzeleri gerit halinde kesip gok az haglayalim. Tavukgdgsini bigak yardimiyla agalim ve igine sebzelerimizi
yerlestirelim. Tavugu rulo halinde saralim. Uzerine sikica pastirma sarip, kirdan saplayalim ve énceden isitiimis
firna verelim. Ufak bir tencerede, zeytinyadina sarimsagi az kizartalim ve krema ekleyip, biraz karistirip kori
ilave edelim. Verevine kesip servis yapalim.
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