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SEBZELI TAVUK KOFTESI

600 gr. pilic kiymasi
1 adet sogan

2 dis sarmisak

1 adet yumurta

1 adet kabak

Pili¢ kiymasini, ince kiyilmis sogan, sarmisak ve yumurta ile yogurun.

Daha sonra, ceviz iriliginde parcalar koparip, elinizde yuvarlayin.

Tencereye yeterli miktarda su alip kaynatin. Kofteleri kaynayan suya atip, pisirin. Bu sirada havu¢ ve kabagi da
kibrit ¢cdpl inceliginde dograyip, tencereye alin. TUm malzemeler pisince, un ve limonun suyunu tencereye

ekleyin. Tuzunu ayarlayip, servis yapin.
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