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SEBZELI TAVUK HASLAMA

Malzemeler:

1 adet tavuk gégsi

1 adet havug

1 adet kabak

3 adet mantar

1 corba kasigi bezelye

2 sap maydanoz

Y2 fincan YONCA Aygicek yagi
Tuz.

Hazirlanis:

Tavukgbgdsinu orta boy bir tencerede bol su koyarak haglayin. Kabuklari soyulmus kabak, havug ve mantarlari
¢ok kalin olmayacak sekilde dilimleyin. Tavugun pismesine yakin bittin sebzeleri, YONCA Aygicek yagini ve
tuzu ilave edin. Sebzeleri fazla yumugsamadan tencereden gikarin. Tavuk ve sebzeleri servis tabadina aldiktan
sonra Uzerini ince kiyllmig maydanoz ile susleyerek servis yapin.
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