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SEBZELI TAVUK GUVECI

3 tavuk budu

1 adet yesil biber

1 bardak domates suyu

150 gr. piring (1.5 su bardag)
30 gr tereyagdi

1 adet sogan

1 kase su

Tuz

Kiyllmis maydanoz

100 gr. dilimlenmis mantar

Tavuk butlarini kizgin yagda iyice kizartin. Sonra da butlari 1siya dayanikli cam bir tencereye veya firin tepsisine
yerlestirin. Tavaya sodanlari koyunuz. 5 dakika kadar yumusamalari igin kavurun, sonrada Ustlne yesil biber,
domates suyu, su, baharat ve kiylmig maydanoz dékerek karigtirin. 5 dakika kaynatin. Piringleri sosun Ustiine
ilave edin. Sosu tavuk butlarinin Gzerine dékin. Mantarlar da koyarak kapagdini kapatin ve orta hararetteki firina
atin. Bir saat pisirin. Sik sik pirin¢lerin yapismamasi igin karigtirmayi ihmal etmeyin. Pirin¢ ve tavuk yumusayinca
sicak servis yapin.

ML® Fasulyeli Tavuk Guveci icin tiklayin
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