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SEBZELI TAVUK GUVECI

https://www.elele.com.tr

1 kg kugbag! tavuk gégus eti
10-12 arpacik sogan

3 patlican

2 havug

2 kabak

3 domates

3 kirmizi kapya biber

2 dolmalik sari biber

2 dolmalik yesil biber

1 cay bardagi zeytinyad
Tuz

Karabiber

Taze biberiye

Tavuk gogus etlerini yapigmaz ylzeyli bir tavada mihurleyip kenara alin. Bir gliveg kabinin tabanina arpacik
soganlari yayin. Uzerine tavuk etlerini ve kiip dogradiginiz sebzeleri ilave edin. Zeytinyagdi gezdirip tuz ve
baharatlarla tatlandirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 30-35 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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