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SEBZELI TAVUK ELBASAN

Malzemeler:

6 adet kemiksiz tavuk budu
500 gram yogurt

2 adet patates

4 adet yumurta

2 adet havucg

50 gram margarin

Yarim limon

Yeteri kadar tuz

Hazirlanisi:

Kemiksiz butlar hafif tuzlu suda haslayin, haglama islemi tamamlandiktan sonra teflon tavada margarinle
kizartin. Butlari borcama dizin. Yogurt, yumurta, tuz ve yarim limon suyunu bir kaba ilave edip, boza kivamina
gelinceye kadar ¢irpin. Kizaran butlarin Gzerine dékip 200 derecelik firnda, yumurtali yogurt karigimi
pembelesinceye kadar pisirin. Garnitlr olarak ise, haglanmis ve kiip dogranmig patates ve havuglari Gzerine
dizin.

ML® Elbasan Tava icin tiklayin
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