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SEBZELI TAVUK (DUBAI BAE)

4 adet tavuk budu (kalca kismi)

2 adet kabak

2 adet havucg

2 adet orta boy patates

1 paket hazir kremall mantar ¢orbasi
yarim ¢ay bardagi sut

2 kasik tereyagi

Bir kag dilim kasar ya da dil peyniri

1 cay kasigi kekik

Once, tavuklar yagsiz olarak sotelenir ve firn kabinin altina dizilir. Uzerine tercihe gére biberiye ve kekik
doékaldr. Sebzeler rendelenir ve bir kapta hazir corba, az sit ve tereyadi ile karistirllir ve tavuklarin Gzerine
eklenir. (Hazir corba pisiriimeden, dogrudan dokulecek sebzelerin tzerine.) 175 derecede sebzeler pisene
kadar (45 dakika) pisirilir ve son olarak Gzerine rendelenmig peynir eklenir. Peynir kizarinca servis edilir.
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