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SEBZELI TAVUK CORBASI

60 gr. tavuk gégsu

Nohut (1 ¢orba kagigr)

Bezelye, havug (1'er corba kasigr)
Yogurt (1 tath kasig)

Un (1 corba kasigr)

Yarim yumurta

Limon

Maydanoz (1 dal)

2 tath kasig1 zeytinyagi

Tavuk ve sebzeler haglanir. Tavuk ki¢Uk parcalara ayrilir. Tavuk suyu kaynamaya birakilir. Ayri bir kapta un,
yogurt, yumurta karigimi telle karistinlarak kivamli bir sivi haline getirilir. Karigim kaynayan tavuk suyunun igine
tel slizgegtenc stizdirilerek karistirip koyulugu ayarlanir. Sonra sebzeler, didiklenmis tavuk eti ve daha
Onceden haglanmig nohut ilave edilir. 5 dakika daha kaynatilir. Limon, tuz ilave edilir. Kaynadiktan sonra
maydanoz ilave edilerek servis yapllir.

ML® P li Tavuk Corbasi icin tiklayin
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