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SEBZELI TAVUK CORBASI

2 adet Banvit Pili¢ Gogus
2 adet havucg

1 adet patates

1 su bardagi bezelye
Yarim su bardagi misir

1 adet kapya biber

1 adet sogan

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 litre tavuk suyu

3 corba kasig! zeytinyagd!

Genis bir tencereyi ocaga alin ve 2 adet pilic g6giisu igerisine yerlestirin. Tencereye 1 litre su ve bir tutam tuz
ekleyin. Orta ateste gégusleri 40-45 dakika haslayin. Gégusleri sogumasi igin ayirin.

Farkli bir tencereye 3 gorba kagigi zeytinyagdi ekleyin. Zeytinyad: kizmaya baslayinca igerisine 1 adet kiip kiip
dogranmig sogani ekleyip hafif pembelesinceye kadar kavurun. Igerisine 2 adet kiip kiip dogranmis havug,
kapya biber ve patatesi ekleyin. 3 dakika kadar kavurmaya devam edin. En son Uzerine yarim su bardagi misir
ile 1 su bardagi bezelye ekleyin. Sebzeleri iyice karistirin ve tiftiklenmis g6gls parcalarini tencereye ekleyin.
Tencereye 1 litre tavuk suyu ekleyin ve lezzetlerin birbirine gegcmesi icin kaynayana kadar orta ateste
karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca tzerine 1 ¢ay kasigi tuz, 1 ¢ay kasig karabiber ve 1 ¢cay kasigi
kirmizi toz biber ekleyin.
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