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SEBZELI TAVUK CORBASI

Dolu bir kase haglanmig tavuk
3-4 yemek kagigi zeytinyagi

1 adet kig¢ik sogan

1 adet blyUk havug

2 adet patates

1 adet biber

2 dig sarimsak

1 yemek kagigi un

1 cay bardagina yakin sehriye
Tavuk suyu

Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Uzeri Igin:

Dereotu

Oncelikle tavugumuzu haglayip, haglama suyunu da dékmeyip bir kenara aliyoruz.
Tavugu didikleyip hazir hale getiriyoruz.

Tenceremize yagd! ile yemeklik dogranmig sogani alip, kavuruyoruz.

Sirayla kiip kiip dogradigimiz havucu, patatesi, biberi ve sarimsaklari ekliyoruz.
Birkac dakika da onlari kavurup, unumuzu ekliyoruz.

Un ile de birkag¢ dakika kavurduktan sonra, yavas yavas tavuk suyunu dékuyoruz.
Sebzeler yumusamaya yakin, haglanmis tavugu ve sehriyemizi de ilave ediyoruz.
Ocaga alip, kaynamaya birakiyoruz.

Bu arada baharatlari da ekleyebilirsiniz.

Sebzelerin hepsi yumugadiktan sonra, altini kapatiyoruz.

Ince ince kiyilmig dereotunu, corbamiza ekliyoruz.

Sicak olarak servis ediyoruz.
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