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SEBZELI TAVUK CORBASI

https://www.elele.com.tr

Tavuk

Tavuk suyu
Sehriye

Bezelye
Rendelenmis havug
Zeytinyag!

Limon

Tavugdu 1 tath kasigi zeytinyadi eklediginiz suda haglayin.Pistiginde tencereden ¢ikarin ve dogranmig tiim
sebzeleri tencereye koyun. Sebzeler yumusamaya baslayinca sehriyeyi de ilave edin. Sehriyeler tamamen
pistikten sonra tavugu didikleyerek tekrar tencereye koyun. 5 dakika kaynattiktan sonra tizerine limon suyu
ekleyin.
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