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SEBZELİ TAVUK ÇORBASI

https://www.elele.com.tr

Tavuk
Tavuk suyu
Şehriye
Bezelye
Rendelenmiş havuç
Zeytinyağı
Limon

Tavuğu 1 tatlı kaşığı zeytinyağı eklediğiniz suda haşlayın.Piştiğinde tencereden çıkarın ve doğranmış tüm
sebzeleri tencereye koyun. Sebzeler yumuşamaya başlayınca şehriyeyi de ilave edin. Şehriyeler tamamen
piştikten sonra tavuğu didikleyerek tekrar tencereye koyun. 5 dakika kaynattıktan sonra üzerine limon suyu
ekleyin.
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