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SEBZELI TAVUK CORBASI

Kabak
Havug
Patates

Un

Piring
Tavuk suyu
Tavuk eti
Tereyagdi
Kirmizibiber

Bir kasik yagi eritip bir kasik unu kavuralim.Daha énceden haglanmis kdy tavugundan 5-6 su bardagi tavuk
suyunu tencereye katip kaynatalim.

Icine 2-3 kasik piring atip bir tasim kaynattiktan sonra bire rtane kabak, patates ve havucu rendeleyip kaynayan
corbaya ilave edelim.

Sebzeler pisince atesten aldiimiz corbaya tereyadinda kizartiimig biber ve kigik pargalara bélinmus tavuk
etlerini ilave edelim.

Gorbayi kaseye alinca maydonoz, limon ve karabiber atabiliriz.
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