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SEBZELI TAVUK CORBASI

Yarim ¢ay bardagi siviyag
3 adet tavuk gogsi

1 adet blyUk boy havug

2 adet biyik boy patates
4 su bardagi su

Terbiyesi igin:

2 yemek kasigi tereyagi

4 yemek kagigi un

Orta boy bir tencerenin igine tavuklari koyun. Uzerine 3 su bardagi kadar su ilave edin ve giizelce haslayin.
Hasladiktan sonra tavuklari ¢ikarin. Suyunu bir kenarda bekletin. Tavuklari ufak ufak dograyin.

Patatesi ve havuglar kiip kiip dograyin. Orta boy bir tencerenin igerisine sivi yagi alin. Uzerine havug ve
patatesleri ekleyerek yumusayana kadar kavurun. Kavrulan sebzelerin (izerine tereyagi ve unu ilave ederek
kavurmaya devam edin.

Uzerine ayirdiginiz tavuk suyunu dokin. Daha sonra igerisine haglanmig tavuklari ekleyerek bir siire daha
kaynatin. Tim sebzeler giizelce yumusadiginda ¢orbayi ocaktan alin ve sicak sicak servis edin. Sebzeli tavuk
¢orbaniz hazir.
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