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SEBZELI TAVUK CORBASI

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag

3,5 su bardagi (750 ml) tavuk suyu

1 adet tavuk gégus haslanmig, didiklenmis
1 su bardagi bezelye

1 adet havug [ kiip dogranmig

2 avug tel sehriye

2 adet limon suyu

3 cay kasi§i tuz

Y2 cay kasigi karabiber

Tavugu kaynatiyoruz ve didikliyoruz, tavugu hasladigimiz suyunu 3,5 su bardagini kullanacak sekilde kenara
ayliriyoruz.

Bir tencereye Bizim Yag ekliyoruz, tlim sebzeleri tencereye ilave edip, kavuruyoruz. Ardindan tavuk suyunu
ekleyerek kaynatiyoruz. Kaynayan suya, sehriye ve tavuklari ilave ediyoruz. Sehriye ve sebzeler pisince, limon
suyunu ekliyoruz. Tuz ve karabiberi ¢corbaya ilave edip 10-15 dakika daha kisik ateste pisiriyoruz ve sicak
olarak servis ediyoruz.

Not: Corbanin igine konserve garnitlir eklemek isterseniz; sehriyeler pistikten sonra eklemelisiniz.
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