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SEBZELI TAVUK CORBASI

https://migros.com.tr

1 adet tavuk
2-3 dal kereviz
2 adet havug

1 adet kabak
1 adet kapya
1 adet sogan
2 paket krema
20 gr.un

Tuz

Karabiber

1. Tavuk g6gus etlerini tencerede haglayip didikleyin.

2. Tavuk suyunu ayirin. Bir tencereye yagi koyup hafifce kizdirin.

3. Kizdirdiginiz yaga unu ilave edin, un sari bir renk alana kadar kavurun.

4. Kavrulan una tavuk suyunu ve tuzu ilave ederek kaynatin.

5. Daha sonra kiip kip dogradiginiz sebzeleri, didiklenmig tavuklari ve kremayi koyarak 20 dakika daha
kaynatin.

6. Tuzunu ve karabiberini ekleyin. Sicakken servis edin.
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