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SEBZELI TAVUK CORBASI

1 adet patates

1 adet kuru sogan

2 yaprak lahana

1 adet havug

1 adet pirasa

2 adet Keskinoglu tavuk baget
2 corba kasigi un

1/2 Ravika zeytinyagi

Tuz

Maydanoz

Soganlari ve lahanalari dograyin. Patates ve havuglari soyup rendeleyin. Bir tencerede Ravika zeytinyagini
kizdirin ve sirasiyla sogan, lahana, patates ve havucu ilave edip kavurun. Ayri bir tencerede tavuk bagetleri
haglayin. Haglamig oldugunuz tavuk bagetleri soguyunca didin ve gorbaya ekleyin. Son olarak tavuk suyunu ve
tuzu gorbaya ilave edip bir tagim kaynatin. Uzerini maydanoz ile sUsleyip servis edin.
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