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SEBZELI TAVUK GORBASI (KOCAELI)

1 tavuk g6gus eti

4 su bardag tavuk suyu
15 gr tereyagi

1 corba kasigi un

1 carliston biber

1 cuska biber

1 kGguk havug

1 klicUk kabak

Tuz, karabiber

1 Tavuk gbégus etini haglayin ve tel tel ayirin. Bir tencerede tereyagini eritip unu karistirarak kavurun. Tavuk
suyunu ekleyip tahta kasikla karistirin. Tuz ve karabiber ekleyin.

2 Biber, havug ve kabagi temizleyin. Biberleri kiyin. Havug ve kabagi kiip seklinde dograyin. Sebzeleri
tencereye ilave edip pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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