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SEBZELI TAVUK BAGET

15 adet arpacik sogan

2 adet patates

1 adet havug

1 adet pancar

2 dis sarimsak

6 adet tavuk baget

Sos malzemeleri igin:

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
3 su bardak sicak su

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

4 dilim limon

Taze kekik

Pancar, sogan, sarimsak, patates ve havuglari soyup dograyin.

Argelik Gurme Sef Cok Amagli Pisirici&apos;yi didikll/ et tavuk yemegdi moduna getirin.

Dogradiginiz sebzeleri Arcelik Gurme Sef Gok Amacli Pisirici kasesine alin.

Uzerine yikadiginiz bagetleri dizin.

Derin bir kase icerisinde domates salgasi, biber salgasi, su, zeytinyadi, toz seker ve kimyonu karigtirin.
Ardindan sosunuzu Uzerine gezdirin.

Limon dilimlerini dizip Argelik Gurme Sef Cok Amagli Pisirici&apos;nin kapagini kapatip Didikli Et/Tavuk
modunda pismeye birakin.

Pisen sebzeli tavuk bagetlerinizin Gzerine taze kekik koyup sicak servis edin.
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