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SEBZELI TAS KEBABI

500 gr. kusbasi kuzu eti

1 adet sogan

2 corba kasiJi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 dig sarimsak

1 tutam targin

1/2 adet karnabahar

1 adet limon

Kimyon

Karabiber

1/2 gay bardagi zeytinyadi
1 adet kirmizi biber

1 adet kdzlenmig patlican
Tuz

Eti, suyunu birakip gekinceye kadar pisirin. Suyu geken etlerin Gzerine tereyagdini, targin, salgayi ve 1.5 su
bardagi sicak suyu ilave edip 20 dakika kadar pisirin. Bu arada karnabahari da buharda pisirin. Kézlenmis
patlicanla ve kdzlenmig kirmizi biberi karistirin. Uzerine zeytinyagi ve limon ilave edin. Pigen etleri baharatla
ezilmis sarimsakla karigtirin. Eti, diger malzemelerle birlikte servis edin.
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Fotograf "duduklI0" tarafindan génderildi. 24.11.2015
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