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SEBZELI TARTOLET

Hamur igin:

125 gr margarin

Yarim su bardagi siviyag
1 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi mahlep
Aldigi kadar un

Tuz

I¢ harcrigin:

250 gr mantar

2 adet kuclk boy kabak
2 adet patlican

2 adet kirmizi biber

2 adet carliston biber
Tuz

Karabiber

250 gr hellim peyniri

Hamur malzemesini kulak memesi kivami alana kadar yogurun. 20 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz
blyUkluginde parcalar koparin. Yaglanmig tartolet kaliplarina, kenarlardan hafifge ylkselterek incecik yayin.
Onceden isitilmig 180 derece firinda hafif pembelesene kadar pigirin.

I¢ harci hazirlamak i¢in mantar, kabak, patlican, kirmizi ve ¢arliston biberi incecik dograyin. Tuz ve karabiberi
ilave ederek soteleyin. Soguduktan sonra tartéletlerin igine yerlestirin. Hellim peynirini kiip dograyin.
Tartbletlerin Gzerine serpin. Firina vererek 5-6 dakika daha pisirin. llik veya sicak olarak servis yapin.
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