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SEBZELI TART

125 Gr Sana Hamurigi

2 Adet kabak

1 Kahve Fincani sut

1 Su Bardag@i rendelenmis kasar peyniri
0,5 Paket kabartma tozu

2 Adet dolmalik kirmizi ve yesil biber

1 Kahve Fincani krema

2 Su Bardagi un

2 Adet orta boy havug

0,5 Su Bardagi rendelenmis beyaz peynir
2 Adet Sos igin yumurta

2 Adet lgi icin:patlican

2 Adet Hamur igin:yumurta

Oncelikle hamur igin derin bir kapta margarin, yumurta, un ve kabartma tozunu iyice yogurun. Daha sonra
tzerini nemli bir bezle 6rtlin ve 15-20 dakika dinlendirin. Dinlenmig hamuru orta biyukliikte bir tart kalibinin igine
kenarlarini kaplayacak sekilde elinizle yayin. I¢i icin temizlenmis sebzeleri jlilyen seklinde dograyin ve bir tavada
hafif¢e soteleyin. Tart hamurunun tzerine istediginiz sekilde dizin. Sos i¢in yumurta, sut, krema, kasar peyniri ve
beyaz peyniri robottan gegirin. Sosu sebzelerin Uizerine gezdirin ve dnceden isitilmig 180 derece firinda hamur
pisene kadar pisirin. Sicakken dilimleyerek servis yapin.
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