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SEBZELI TART

3 ¢corba kasigi yogurt

200 gr. margarin

1 adet yumurta

20 ¢orba kasigi un

1 paket kabartma tozu
Tuz

Ic malzeme igin:

Yarim kg. kabak

Yarim kg. 1spanak yapragi
1 cay fincani sit

1 adet yumurta

1.5 su bardagi beyaz peynir
1 su bardagi kasar peyniri

Oda sicakhiginda margarini, yumurta ve yogurdu karistirin. Un, kabartma tozu ve tuzu ekleyip, yogurun. Hamuru
tart kalibina yerlestirin. Kabarmamasi igin birkag yerinden delin. Ispanak yapraklarini kaynar suya batirip ¢ikarin
ve dograyin. Kabaklari rendeleyip, 1spanakla karigtirin, sikarak fazla suyunu alin. Yumurta, rendelenmis beyaz
peynir, siit ve karabiber ekleyip karigtirin, hamurun tizerine yayin. En Uste rendelenmig kagar peyniri serpin.
Onceden isitiimis 180 derece firinda pisirin.
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