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SEBZELI TART

4 kabak

4 havug

Tuz

Karabiber

1 yufka

1 yumurta

5 milfdy hamuru

100 g krema

60 g tuzsuz lor

30 g rendelenmis parmesan peyniri
1 cay kasigi rendelenmis muskat

Kabak ve havugtan bir sebze soyucu yardimiyla cips inceliginde uzun seritler kesip ayri kaplara alin. Gzerlerine
zeytinya@i gezdirip tuz ve karabiber serpin. Tart kalibini yaglayin ve yufkayi tabanina yayin. Gzerine tart
kalibinizin boyutlarinda agcacaginiz milfdy hamurlarini yayin. Yumurta, krema, lor peyniri, parmesan peyniri ve
muskati bir kasede karistirin. Harci milféy hamurunun tzerine yayin. Sebzeleri tart kalibinin Gizerinde ortadan
basglayarak birbirine rulo seklinde sararak dizin. Sebzeler bitene ve tartin lGzeri kapanana kadar bir havug bir
kabak olacak sekilde isleme devam edin. Son olarak sebzelerin lizerine zeytinyadi gezdirip karabiber serpin.
Onceden isitilmig 180 derece firinda 30-35 dakika pisirin. llik servis yapin.
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