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SEBZELI TART

1,5 su bardagi un
200 gram tereyagi
1 adet yumurta

1 tutam tuz

Igi igin:

700 gram patates
3 adet prrasa

1 paket ¢ig krema
Tuz

Karabiber

1 su bardagi + 2 ¢orba kasigi rende kasar peyniri

Tart hamuru igin gerekli tim malzemeyi bir kapta karistirip iyice yogurun. Hamuru yarim santim kalinhginda
acarak tart kalibina veya kiicik tart kaliplarina yerlestirin. Hamuru catalla delin. Kalibin digina tagan fazlaliklar
bigakla diizgliince kesin. Patatesleri haslayin. Kabuklarini soyup bekletin. Pirasalari uzunlamasina dérde kesip,
klguk kiglk dograyin. Pirasalari kisik ategte zeytinyaginda soteleyin. Patatesleri, pirasalari, tuz, karabiber ve
kremayi robotta plre haline getirin. Bu karigimi tart hamurunun igine yayin. Uzerine rende kasar serpin. 180
derecelik firrnda 30 dakika pigirin sicak servis yapin.
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