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SEBZELI TARHANA CORBASI

2 ¢orba kagiJi tarhana

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi salca

1 adet etsuyu tableti

4 su bardagi su

1'er adet patates, havug, kereviz ve pirasa
4 su bardagi su

3-4 dilim sucuk

1 cay kasigi nane

Tuz

Tarhanayi ¢ok az suyla bir saat kadar islatin. Tencereye 1 ¢orba kagsigi tereyagini alin. 1 gorba kagsigi salgayi
ilave edin. 4 su bardadi suyu ve etsuyu tabletini koyun. Kiip dogranmis patates, havug, kereviz ve pirasalari
ilave edin. Kisik ateste 15 dakika pigirin. Islattiginiz tarhanayi da yavas yavas tencereye ekleyin. Tuzunu
ayarlayin. Kanistirip 10 dakika daha kisik ateste pisirin. Daha sonra tencereyi atesten alin. Sucuklari kiiglk
kliglik dograyin. Kalan 1 corba kasigi tereyaginda soteleyip, nane ekleyin. Gorbanin (izerine gezdirip, arzuya
gore kizarmis ekmekle servis yapin.
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