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SEBZELI SUT CGORBASI

Malzemeler

4 yemek kasigi margarin
3 su bardagi sit

2 yemek kasigi un

4 su bardag tavuk suyu
1 adet havug

yarim su bardagi misir
yarim su bardagi bulgur
yarim demet dereotu

tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Havucun kabuklarini soyup, kalin olacak sekilde rendeleyin. Bulguru ayiklayip, bir siizgecin iginde kepegi
gidene kadar soguk su ile yikayin. Dereotunu ayiklayip, ince ince kiyin. Bir tencerede margarini kizdirip, igine
unu ekleyip unun kokusu ¢ikincaya kadar kavurun. Un pigince rendelenmis havucu ekleyip kavurun. Havucu
biraz kavurduktan sonra misin, yikanmisg bulguru ilave edin karistirin. Son olarak situ ilave edin. Gorbaya tuz ve
karabiberi ekleyip, corba pisene kadar orta ateste kaynatin. Dereotu ile sisleyip sicak olarak servis yapin.
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