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SEBZELI SUCUKLU YUFKA BOREGI

www.sef llah .com
3 tane yufka

100 gr sucuk

150 gr kagar peyniri

1 tane domates

1 tane kirmizi biber

1 tutam maydanoz

1 tane yumurta

Tuz

Karabiber

Kizartmak i¢in sivi yag

Ik olarak sucuklar kiiglk kiiguk dogranir. Kasar rendelenir. Domatesin kabugu soyulur kiigik kicUk dogranir.
Kirmizi biber yikanir, kicUk kiuclk dogranir. Maydanoz yikanir ince ince kiyilir. Tum malzemeler bir kapta
birlegtirilir ve glizelce harmanlanir. Ayri kaba 1 tane yumurta kirilir ve ¢irpilir. Pagangalari kapatmada kullanilir.
1 tane yufka dort esit pargaya bolinir yani dort tane tggen elde edilir. Diger yufkalar da ayni sekilde bdltndir.
Yufkalarin genis olan kismina 1-1.5 ¢orba kagigi malzeme konur ve kenarlari ige katlanir, sarilir ve ug kismina
firga yardimiyla yumurta strGlir. Boylece kalin sigara boregi elde ederiz. Yufkalardan 12 tane paganga béregi
elde ederiz. Isterseniz firinlayin, isterseniz kizartin servis edin.
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