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SEBZELI SPAGETTI

350 gr spagetti

1 adet kabak

1 adet havug

3/4 ¢ay bardadi zeytinyagi
2 dis sarimsak

1 adet kirmizi sogan

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

1 adet sari biber

bir miktar taze nane yapragi

Spagettiyi paket tGzerindeki pisirme siresine gore haglayin. Sebzeleri iyice yikayin. Havucun kabugunu soyun.
Kabagi kalin seritler halinde dograyin. Biberleri ve havucu ince serit, kirmizi sogani iri halka seklinde kesin.
Sarimsaklari ince dograyin. Genis bir tavada sarimsak ve soganlari soteleyin. Biberleri ilave edin. Kabak ve
havucu kaynar suda 5 dakika bekletip tavaya ekleyin. Tuzla tatlandirip ocaktan alin. Suyunu sizdurdiginiiz
spagettiyi sebzelerle harmanlayin. Uzerini nane yapragi ile susleyip servis yapin.
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