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SEBZELI SPAGETTI

250 gram spagetti

3 su bardagi su

1 tath kasigi susamyagi
2 corba kasiJi siviyag

2 tath kasig1 soya sosu

1 tath kasigi bal

Yarim demet taze sodan
2 adet blyuk boy havug
Tuz

Spagettiyi 3 su bardagdi su ile birlikte bir tencereye alin ve suyunu ¢ektirerek pigirin. Daha sonra servis tabagdina
alin. Ayri bir kapta susamyagi, 1 ¢orba kasidi siviyad, soya sosu ve bali karistirin. Bu sosu spagettinin tGzerine
gezdirin. Ayiklanmig taze sogani incecik kiyin. Rendelenmis havug ve taze sodani 1 gorba kasigi siviyagda 2-3
dakika kavurun. Spagettinin i¢ine katin ve tim malzemeyi karistirin. Tuzunu ayarlayin. llik olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:140903 « adi:Sebzeli Spagetti « gdnderen:tathmm « indirme tarihi:26.04.2024 - 17:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-spagetti-vt14423
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/sebzeli-spagetti-140903.jpg
http://www.tcpdf.org

