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SEBZELI SOTE

12 adet taze sogan

5 ¢orba kasigl bezelye

2 corba kasiJ! siviyag
250 gr lahana

2 corba kasiJi soya sosu
1 tutam maydonoz

1 caykasi§i toz zencefil
2 bas sarimsak

1 kasik tuz

1 cay kasigi karabiber

Yag bir tavada kizdirin. Zencefili, ince kiyilmis soganlari ve sarmisagi ilave ederek 1 dakika harli ategte kizartin.
Icine haslanmis bezelyeleri ve boyuna dogranmig lahanayi da ekleyip 30 saniye kizartmaya devam edin.
Maydanoz, soya sosu ve seriyi de iginr kattiktan sonra 1-2 dakika képirmeye birakin. Tuz ve karabiberi ekleyip
servis yapin.
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