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SEBZELI SOSISLI SANDVIC

2 Yemek Kagigl Sana Klasik Kase
4 Adet SANDVIG EKMEGI

1 Tath Kagi§i tuz

2 Adet orta boy salatalik

4 Adet sosis

2 Yemek Kagidi salca

3 Adet marul yapragi

1 Yeterince Hardal

4 Adet Kiiglk Boy Turp

2 Su Bardagi su

Tencerede margarini eritin, ardindan salgay! ilave edip kavurmaya baglayin. Sal¢a kavrulunca igine su, tuz ve
sosisleri ilave edip kisik ateste pisirmeye baslayin. Marul yapraklarini iyice yikayip kurulayin ve sandvig
ekmeklerinin blytkliginde pargalara ayirin. Turplar ve salataliklari yikayip ince ince dilimleyin. Sandvig
ekmeginin icine marul yapragini, turplar ve salataliklar yerlestirin. Ortasina ise pisen sosisi ekleyin, igine ¢ok az
sosundan da ilave edin. Sosisin Uizerine hardal ekleyip servis yapin.
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