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SEBZELI SOSISLI MERCIMEK

1 su barda@i yesil mercimek

Yeteri kadar su

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi

2 adet orta boy patates (kip seklinde dogranacak)
2 adet orta sodan (kUp seklinde dogranacak)

2 adet havucg

4 adet sosis (4-5 mm kalinhiginda dilimlenecek)

ik dnce mercimekleri bir tagim kaynatin ve bu suyu dékiin. Soganlari ince kiyin ve zeytinyaginda pembelesene
kadar sote yapin. Daha sonra 1 tasim haslayip sizdigumuaz mercimekleri igine katip kaynatin. Mercimeklerin
pismesine 10-12 dakika kala kip seklinde dogradiginiz havug ve patatesleri de ilave ediniz. Patates ve havucun
pismesine yakin ince ince dogradiginiz sosisleri de ilave ederek 5 dk daha pisirin. Servis esnasinda tabaginiza 1
tath kasigi hardal ve 1 ¢orba kasigi sirke ilave ederek yemenizi tavsiye ederim.
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