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SEBZELI SOSISLI MAKARNA

1/2 Paket Selva makarna (istediginiz gesit)
5-6 Adet mantar

3-4 Sap brokoli

1 Adet domates

1 GCorba kasigi domates salgasi

2 Adet kirmizi biber

1 Klclk kutu misir

2-3 Adet sosis

1 kutu (250 ml) sivi krema

1 Yumurta

1 Su bardagi rendelenmis dil peyniri
3 Corba kasigi galeta unu

Tuz, karabiber, sarimsak

Makarnayi haslayin, suyundan bir su bardagi ayirarak siziin. Firinda tekrar pisecegi icin biraz diri kalmasi
gerekiyor. Ayri bir yerde ince dogradiginiz mantar, brokoli, sosis, kirmizi biber ve domatesi harli ateste 1 dk.
soteleyin. Igine domates salgasini ve makarnanin suyunu katip, harli ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. Derin
bir kapta yumurtayi ¢irpin, igine sivi krema, tuz, karabiber, biraz ezilmis sarimsak, dil peyniri, misir ve galeta
ununu katin. Ayri bir yerde hazirladiginiz sebzeleri ve makarnayi da karistirip 200 derecede isitilmis firinda 30
dakika pisirin.
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