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SEBZELI SOSIS GUVEC

4-5 kisilik

1 paket 5'li sosis

500 gram mantar

1 adet sogan

2 adet havucg

1 su bardagi konserve bezelye
3-4 adet taze sogdan

3-4 corba kasig rendelenmis kasar peyniri
Yarim su bardagi siviyag

Tuz

Karabiber

Sosisleri, Uzerlerini hafifce agacak su ilavesi ile haglayalim ve kenarda bekletelim. Mantarlari temizleyip
dograyalim. Siviyagli tavada, kiicik dogranmis sogani pembelestirelim. Uzerine mantarlari ekleyelim ve
mantarlar biraktiklar suyu cekene dek kavurmaya devam edelim. Tuzunu ayarlayip atesten alalim. Taze
soganlan ki¢lk dograyip mantarlara ekleyelim, karistiralim. Havuglar haglayip tavla zar iriliginde dograyalim.
Konserve bezelyelerle havucu karigtiralim. Tuz, karabiber ve biraz siviyagla tatlandiralim. Firin tepsisini hafifce
yaglayalim. Sosisleri aralikli olarak dizelim. Sosislerin aralarindaki bosluklara mantarli ve havuglu bezelydi harci
sira sira yerlestirelim. Uzerlerine rendelenmis kasar peyniri serpistirelim. Tepsiyi firnin Ust rafina yerlestirelim ve
kasar peyniri hafifce eriyene dek pisirelim. Sicak servis yapalim.

Not: Giveci servisten 10-15 dakika énce pisirin. Arzuya goére, glivecin Uizerini ketcap veya domates sosu ile
sUsleyip, servis yapabilirsiniz.
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