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SEBZELI SOMON

4 adet orta boy patates
2 adet ince prrasa

5 parca somon

1 su bardagi krema

2 ¢orba kagiJl soya sos
1 tath kasigi karabiber
Yarim tath kasigi tuz

Patatesler soyulur, daire seklinde dogranir. Yaglanmis firin kabina dizilir. Uzerine ince dogranmig pirasalar
yerlestirilir. Sonra somonlar konur. Onceden isitilmig 160 derece firinda 20 dakika pigirilir. Firindan ¢ikarilir.
Krema, soya sosu, tuz ve karabiber karisimi yemegin Gzerine gezdirilir. Tekrar firina verilir. 20 dakika daha
pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:46455 « adi:Sebzeli Somon ¢ génderen:Kulgik Aysel « indirme tarihi:07.05.2024 - 10:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-somon-vt35466
http://www.tcpdf.org

