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SEBZELI SOGAN CORBASI

Malzeme:

2 bas sogan

1 fincan sivi yag

1 cay bardagi sit

1 yemek kasigi sirke

1 cay kasigi karabiber
1 yemek kasigdi tereyadi
1 yumurta

2 yemek kasigi un

6 bardak et suyu veya su
1 demet dereotu
maydanoz.

Yapiligt:

Sogan ve sarimsaklar soyulur dogranir. Bir tencereye yag, hazirlanmis sogan ve sarimsaklar konup biraz
karulur, un ilave edilerek kavurmaya devam edilir. Sirke ve etsuyu dokillp karistira karistira pisirilir. Gorbaya
karabiber ince kiyilmig dereotu ve maydanoz ilave edildikten sonra kaynatilir. Tuz ilave edilir, atesten alinir. 10
dakika sonra sit ile yumurta iyice ¢irpilir. Gorbadan bir kepge alinip stitli yumurtaya katilip karistirilir. Gorbadan
bir kepce alinip sttli yumurtaya katiip karnstinilir. Hepsi corba tenceresine dokillr, servis yapllir.
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