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SEBZELI SNITZEL

1 adet blylk boy tavukgdgsi
Tuz, karabiber, kirmizibiber

1 su bardagi galeta unu

3 ¢corba kasigi margarin

2 adet defneyapragi

2 adet havucg

2 adet carliston biber

DévilmUs tavukgdgsinin Gzerini tuzlayin. Daha sonra baharatlarla karistinlmis galeta ununa her tarafini bulayin
ve 2 ¢corba kasigi margarinle arkali 6nll kizartin. Snitzeli pisirirken igine defneyapraklarini atin. Ayri bir kapta
ince dogranmis havug ve carliston biberleri, arta kalan 1 gorba kasigi margarinde karistirarak sote edin.
sotelenmis sebzeleri ve pisen gnitzeli servis tabagdina alip, servis yapin.
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