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SEBZELI SINI KOFTESI

1 kg. kiyma

3 dilim bayat ekmek
Kofte bahar

Tuz

1 sogan rendesi

2 yumurta

1 corba kasigi pul biber
2 adet patlican

2 yesil biber

2 kabak

1 kirmizi biber

2 patates

2 domates rendesi
Kekik

Kirmizi pul biber

1 kahve fincani yogurt
1 corba kasigi ketcap
Y2 ¢ay bardag KOSKA Tahin

Kiyma, ekmek, kdfte bahari, iki yumurta ve tuz iyice yogrulur, kéfte hamuru yapllir. Firin tepsisi yaglanir, yarisi
yayilir. Sebzeler kiip kiip dogranip tzerine yayilir. Kiirdan ile birkag¢ delik acilir. Uzerine domates rendesi
gezdirilip 200 derecedeki firinda 25 dakika pisirilir. Yogurt, tahin ve ketgap karistirilir, bu sos ile servis yapilir.
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