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SEBZELI SIMIT BOREGI

Malzemeler:

8 adet Milféy Hamur
Corekotu

Iciigin:

1 adet sogan

4 adet kabak

1 adet havug

Yarim demet maydanoz
1 tath kasidi toz seker
3 kasik siviyag
Yeterli miktarda tuz

Hazirlanisi:

Yagl tavada sodani kavurduktan sonra, ki¢Uk kusbasi dogradiginiz kabak ve havuglar soteleyip tuz, seker ve
dogranmig maydanoz ilave ederek karigtirin. 8 adet milféy hamurunun 2 tanesini alip, esit olarak birlegtirin.
Merdaneyle agarak blyutin. Hazirladiginiz havuglari uzunlamasina yerlestirilerek birlegtirin. Ustline yumurta
srip, 2 santim arayla kesip, Uzerine ¢orek otunu serpin. 180 dereceye ayarladiginiz firinda pisirin. Diger kalan
milféy hamurlari iginde 2 'li olmak Gzere ayni islemi yapin.
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