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SEBZELI SERIT BOREK

https://www.elele.com.tr

2 parca dikdértgen milféy hamuru

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 yumurta sarisi

1 patates

3 taze sogan

1 havug

Yarim su bardagi haslanmig bezelye
Tuz

Karabiber

Patates ve havucun kabugunu soyup kip seklinde dograyin. Soganlari uzun dograyin ve hepsini zeytinyaginda
soteleyerek sogumaya birakin. Bezelye, tuz ve karabiberi ilave edin. Milféy hamurlarini 15 dakika oda isisinda
bekletin. Hamurun ilk katini un serpilmis tezgahta hafifge agin ve yagh kagit serili tepsiye yerlestirin. Sebzeli
harci Gzerine yayip diger kati da incelterek tzerine kapatin. Kenarlarina ¢atalla bastirin. Bigakla aralikl kesikler
olusturup Uzerine yumurta sarisi surtin. 200 derece firinda kizarincaya kadar pigirin. ik servis yapin.
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