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SEBZELI SEMIZOTU

Elif Korkmazel

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet patates

Yarim kilo semizotu

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
Yarim demet maydanoz

2 adet domates

1 cay kasigi tuz

2 ¢orba kagiJ! piring

Tencerede yag kizdirip icine rendelenmig sogani, uzun seritlere kesilmis havug ve patatesi ekleyip 5 dakika
kavurun. Uzerine semizotu, maydanoz ve rendelenmis domatesleri ekleyip hi¢ su koymadan Uzerine piringleri
ekleyip kapag! kapali olarak 20 dakika pisirin. llik ya da soguk olarak servis yapin.
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