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SEBZELI SEHRIYELI TAVUK CORBASI

1 paket Knorr Sehriyeli Tavuk Corbasi
4 yemek kasigi zeytinyagi

2 adet orta boy havug

2 su bardagi konserve bezelye

2 adet orta boy kabak

2 tablet Knorr Bulyon

1 paket hazir tavuk bulyon

1 demet dereotu

1 cay kasigi tuz, karabiber

Havug ve kabagi kaziyip yikayin. Rendenin iri delikli tarafiyla rendeleyin. Dereotunu ayiklayip incecik dograyin.
Zeytinyagini orta boy bir tencerede kizdirip rendelediginiz kabak ve havucu tencereye aktardiktan sonra
karistirarak 2-3 dakika kavurun. Sicak suyu ve hazir gorbayi aktarin. Tuz, karabiber ve bulyonu katip
kaynamaya birakin. Arada sirada karigtirarak kaynayincaya kadar pisirin.

Kaynamaya baslayinca bezelye ve dereotunu da ilave ederek sebzeler yumusayincaya kadar, yaklasik 12-15
dakika daha pisirdikten sonra ocaktan alin. Sicak sicak servise sunun.
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