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SEBZELI SEHRIYE CORBASI

Malzemeler:

1 adet havug

2 dis sarimsak

1 adet kabak

1 adet sivribiber

1 klicUk sogan

2 yemek kasig tel sehriye
Misirdzi yag

Tuz

Yapiligt:

Sogan ve sarimsaklar ince bir sekilde dogranir. Tavaya bir miktar yag konularak sotelenir. Dogranan yesil
biberler de ilave edilir. Soyulup, dogranan havug ve kabaklar da tavaya ilave edilir, karistirilir. Un ve tel sehriye
eklendikten sonra bir sre karistirilir. Domatesler soyulur, kiip seklinde dogranir diger malzemelere eklenir.
Yeteri kadar su eklenir ve pismeye birakilir. Pistikten sonra servis tabadina alinarak tzerine ince bir sekilde
dogranan maydanoz serpilir ve sunumu yapilir.
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