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SEBZELI SEHRIYE CORBASI

1.5 su bardadi domates suyu

6 su bardagi su (ilk)

2 paket toz tavuk bulyon veya 2 tablet tavuk bulyon
1 adet havug (jllyen dogranmis)

5 sap kereviz (julyen dogranmig)
Yarim su bardagi arpa sehriye

4 corba kasigi kirmizi mercimek

2 dis sarimsak

1 tath kasigi zencefil

6 Yarim ¢ay kasigi karabiber

4 sap taze sogan (julyen dogranmisg)
Tuz

2 yemek kasi§i soya sosu

10 sap maydanoz (ince kiyllmig)

Ilik suda tavuk bulyonlar eritin. Domates suyunu ilave edip kaynatin. Havucu ve kerevizi katip 3 dakika pisirin.
Arpa sehriye, kirmizi mercimek, sarimsak, zencefil ve karabiberi ilave edip 5 dakika pigirin. Taze sodan ve soya
sosu koyup bir kez karistirin ve maydanoz serpin.
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