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SEBZELI SARI MERCIMEK CORBASI

1 su bardagi sari mercimek
1 adet pirasa

1 adet patates

1 adet havug

1 adet sogan

3 yemek kagigi margarin

1 tath kasidi tuz

Bir fiske kimyon

1 kasik salca

1 kasik un

Sana, un, sal¢a, tuz ve kimyon hari¢ tim malzemeyi birlestirin, Gzerini gegecek kadar suyla duduklide haglayin.
Haslanan sebzeleri blendirdan gegirin. Derin bir tencerede yagi eritin unu ilave edip kavurun arkasindan salcayi
biraz kavurup su ile acin. Plre yaptiginiz sebzeleri ilave edip yeteri kadar su koyun(birtaz yogun kivamli olmasi
gerekir). Tuz ve kimyonuda ilave edip 10 dakika kaynatin.
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